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Vorspeisen / Starters
Jahreszeitlicher Salat mit Pinienkernen und Balsamicodressing

Seasonal salad with pine nuts and balsamic dressing

5,90  €
….mit knusprig gebratenen Putenbruststreifen in Maisgries

with crunchy turkey stripes covered with polenta

8,90 €
….mit 3 Stück gebratenen Riesengarnelen

with king prawns ( 3 pieces )

12,00 €

Terrine vom Hirschsauerbraten auf Semmelknödel

und Dressing von Preiselbeeren mit violettem Senf, Kürbiskompott

Terrine of marinated vension on bread dumpling and lowbush cranberry dressing
with purple mustard, mashed pumpkin
14,90 € 
Delice von Gänseleber, Gewürzquitte und Crumble Macadamia-Nüsse 
mit Pistazien auf Cacao-Chilibiskuit, Cumberlandsauce
Delice of goose liver, spiced quince and crumbled macadamia nuts 
with pistachio on cacao–chili biscuit, cumberland sauce
16,90 €
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Suppen / Soups
Cremesüppchen von Blutorangen und Sellerie
mit Garnele und Chili-Öl
Creamy soup of blood oranges and celery

with prawn and chili oil
6,80 €

 Rahmsüppchen von Hokkaidokürbis
mit geräucherten Entenbrustscheiben
Creamy soup of Hokkaido pumpkin 
with slices of smoked duck breast

6,00 €
Tafelspitzconsomme von der Färse,
mit Gerstengraupen und Kräuterflädle
 Veal broth with pearl barley and southern German herb noodles
5,90 €
Vegetarisch / Vegetarian
Parpadelle mit sautierten Trompetenpilzen

und Greyerzerschaum

Italian “ Parpadelle “ noodles with sautéed trumpet mushrooms

 and Swiss hard cheese foam

14,90 €

Schwarzwurzelrisotto mit Maronen

 auf Kürbis-Vanillesauce, Gemüsechips
Black salsify risotto with chestnuts on pumpkin vanilla sauce 
besides vegetable chips

  14,90  €
[image: image3.jpg]DOLCE

HOTELS AND RESORTS”
BAD NAUHEI M





Hauptgerichte Fisch / Fish dishes
Tranche vom Adlerfischfilet mit Süßkartoffelrösti
auf Erbspüree und roter Currysauce mit Kokos
Tranche of croaker with medallions of sweet potatoes 

on mashed peas with coconut curry sauce  

28,50 €
Lachsfilet im Pekannussmantel mit Orangen-Sternanis-Schaum,
auf Pak Choi und

Gewürz-Couscous mit getrockneten Cranberries 
Filet of salmon covered with pecan,

dripped with orange and star-anise-foam on

 Pak Choi and spiced couscous with dried cranberries
19,80 €
 Hauptgerichte Fleisch / Meat dishes
Roulade von Entenbrüstchen und Feigen mit Macis-Sauce
und sautierten Rosenkohlblättern auf Kartoffel-Safranpüree
Roulade of duck breast and figs with mace sauce
 and sautéed Brussels sprouts
23,90 €
Sauerbraten vom heimischen Damwild in Chianti-Weinessig-Jus
mit Wachholder-Johannisbeerkraut und Rosmarin-Polenta
Local marinated deer in a chianti wine-vinegar jus
with juniper-black-currant cabbage and rosemary polenta
21,90 €
Gebratenes Kalbsrückensteak auf Lauchgemüse in Alba-Trüffelbuttersauce

 und roten Fettuccinenudeln
Roasted veal steak on leek vegetable with white truffle sauce
 and red “ Fettucine ” noodles
26,90 €
Mit Aromaten und in Tasmanischem Honig gebratenes Schweinefilet 
auf glacierten Pastinaken und Möhrchen, Knöpfle und schwarzen Walnüssen
Filet of pork roasted with aromatics in Tasmanian honey on candied parsnips and carrots, Swabian noodles and black walnuts 
18,90 €
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Dessert
Törtchen von gebrannten Nüssen mit Meersalz

und Mirabellen
 auf Sauce von Rumtopf-Früchten
Tartlet of soft fired nuts with sea salt and Mirabelle on 

sauce of fruits-in-rum

9,50 €

Schokoladenmousse-Törtchen mit Orangensauce

 und Himbeerkrokant
Chocolate mousse tartlet with orange sauce and raspberry brittle

 9,50  €

Vanilleeis mit

 heißen Himbeeren und Sahnehaube
Vanilla ice-cream with warm raspberries and whipped cream 
oder / or
 heißen Schattenmorellen und Sahnehaube

warm morello-cherries with whipped cream

oder / or
warmer Schokoladensauce und Sahnehaube mit Krokant 

warm chocolate sauce with whipped cream and brittle

7,80 €
 Internationale Käseauswahl mit 
 verschiedenen Senf-Marmeladen

International cheese assortment

 with different mustard jams

 12,80  €

